UN PASEO GASTRONOMICO POR LA
TACITA DE PLATA, por Quino
Moreno. Locutor, periodista y
presidente de la Asociacion
Madrilena de Periodistas
deTurismo
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buena
gedla sierra o
" al vendedor de
Cai!. Adentrarse en
s Flores), -vamos,
fa . ndo y oliendo el
pescao, ese pescado de la bahia que luego vamos a
degustar frito o alifiado, o la plancha, y mas
tarde, probar, en temporada, unos ostiones o unos
erizos con media limeta de vino fino de Chiclana y
desde alli sin tardar, a la calle Feduchi para
probar la mejor manzanilla de Sanlicar que guarda
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el frescor del viejo roble californiano, copita y
dos aceitunas de anchoas, segun los cdanones de
herencia pasada de padre a hijo.

A mediodia 1irse a la Alameda de la Apodaca y
sentarse, con una cervecita Cruz Blanca en el
velador, y mirar de vez en cuando el perfil que
tenemos enfrente del Puerto Sta. Maria, levantarse
y andandito irse al barrio caletero de la Viia
donde te dan el jamén y los chicharrones en papel
de estrasa con unos piquitos crujientes de Jerez.

A la hora de comer un marréon de pescaito frito con
su perihaca o una urta a la rotefa, y parar para
degustar unos tocinitos de cielo de Jerez o
Tarifa, amarguillos de Medina y un moscatel de 1la
bodega Sanatorio de Chiclana.

A 1la hora de cenar, éno vas a probar 1los
langostinos tigraos de Sanlucar con una mijita de
manzanilla? o atin rojo de Barbate, vuelta y
vuelta, y que les pongan unas verduritas de Conil
completando con una ternera retinta con su salsita
de vino blanco y ajitos picaitos de Vejer; y para
terminar de cenar de Giiisquises nada, un brandy
longevo “bebio a buchitos.

DECIA UNA CHIRIGOTA DE CADIZ.....después de Cai no
hay na..ique aproveche!



